
La CartaLa Carta



WAKAME SUPU
Sopa d’algues amb ou i xampinyons.

MISOSHIRU
Sopa d’algues amb tofu.

KIURI TO WAKAME
Cogombre amb algues i vinagreta 
japonesa.

ON SARADA
Amanida de peix cru amb salmó, 
tonyina i vinagreta japonesa.

HORENSO SARADA
Amanida d’espinacs amb vinagreta 
i ou dur.

GYOZAS
Crestes de carn i verdura al vapor.

EDAMAME
Beines de soja al vapor.

CULLERETA DE VIEIRA I FOIE
al teppanyaki i amb salsa yakitori.

TATAKI DE TONYINA
Amb unagi, alvocat, crema de 
formatge i sèsam.

YAKITORI
Pintxos de pollastre i ceba amb 
salsa dolça.

YAKINIKU
Pintxos d’espàrrecs verds i vedella 
amb salsa dolça.
   

6’00

5’00

10’00

14’00

10’00

13’00

5’50

6’10/u

19’50

6’50

9’00

YAKISOBA
Fideus saltejats amb carn, verdures
i katsuobushi. 
Fideus saltejats amb llagostins,
vieires i katsuobushi

YAKIMESHI
Arròs fregit amb llagostins,
verdura i ou. 

KIMUCHI YAKIUDON
Tallarines saltejades amb carn,
verdures i col picant.
Tallarines saltejades amb llagostins,
vieires i col picant. 

TEMPURA NO MORIWASE
Tempura de llagostins, verdures 
i peix blanc.

EBI TEMPURA
Tempura de llagostins.

KAKIAGE FOIE
Saltejat de verdures trossejades amb 
ou, foie al teppanyaki i salsa yakitori.

ANKO NO TATSUAGE
Rap fregit a la japonesa macerat
amb sake i ginebra.

TORI NO TERIYAKI
Pollastre fregit amb salsa dolça 
i ceba.

15’80

17’00

15’80

16’20

17’50

18’20

19’00 5/u

19’80

17’50

12’00

Entrants

Agemomo



MAGURO ABOCADO
Tonyina i alvocat.

SHAKE ABOCADO
Salmó i alvocat.

UNAGI
Anguila.

SPICY SHAKE
Salmó picant.

MAGURO UNAGI
Tonyina amb anguila.

   

13’50

12’50

11’80

13’00

16’50

Temaki

MAGURO ABOCADO
Tonyina i alvocat.

SHAKE ABOCADO
Salmó i alvocat.

IKURA
Ous salmó.

UNAGI
Anguila.

19’50

18’00

21’00

19’00

Don

GYUNIKU NO TEPPANYAKI
Filet de vedella a la planxa amb 
salsa ponzu i sichimmi.

EBI NO KIMUCHI
Llagostins saltejats amb salsa picant.

MAGURO TERIYAKI
Tonyina flamejada amb salsa dolça.

TORO NO TATAKI
Ventresca de tonyina brasejada 
amb gingebre, ceba tendra i salsa 
de soja.

OKONOMIYAKI
Pizza japonesa feta de col, formatge 
fos, salsa yakitori i llagostins.

BACALLÀ NEGRE
Bacallà negre fet al vapor amb 
salsa de miso.
   

25’00

16’00

20’00

28’00

15’00

25’00

Teppanyaki

MAGURO TARTAR
Tàrtar de tonyina amb salsa de soja, 
wakame i sèsam.

SHAKE TARTAR
Tàrtar de salmó a base d’alvocat, 
ou de guatlla i soja.

SHAKE TARTAR IKURA
Tàrtar de salmó amb base d’alvocat, 
ou de guatlla, ikura i soja.

GAMBA TARTAR
Tàrtar de gamba vermella amb 
alvocat, tobikko negre, wasabi i salsa 
de soja.

YUKE
Tàrtar de vedella amb ou de guatlla,
salsa de soja, ceba i wakame.

19’80

18’00

24’80

26’00

17’00

Tartar

Con d’arròs fred 
amb peix

Bol d’arròs 
condimentat amb peix



FOIE
Amb unagi i sèsam.

TONYINA I FOIE
Flamejat.

VIEIRA
Vieira brasejada, maionesa
japonesa i llima ratllada.

UNAGI
Anguila

MAGURO
Tonyina.

SHAKE
Salmó.

SUZUKI
Llobarro.

SHIROMI
Peix mantega.

TORO
Ventresca de tonyina.

UNAGI FUMADA
Anguila fumada

IKURA
Ous de salmó.

EBI
Llagostí.

IKA
Calamar.

6 VARIETATS
6 peces de nigiris variades.

8 VARIETATS
8 peces de nigiris variades.

6’00/u

6’80/u

6’80/u

5’90/u

5’60/u

4’60/u

4’00/u

4’20/u

7’00/u

6’90/u

7’20/u

3’50/u

5’00/u

19’00

23’80

Nigiri Bola d’arròs amb peça 
de peix fresc per sobre.

PEIX MANTEGA AMB TÒFONA
flamejat amb salsa de tòfona

LLAMÀNTOL I FOIE
Flamejat amb salsa unagi i sèsam.

SALMÓ I OU DE GUATLLA
Salmó flamejat amb ou ferrat de 
guatlla i salsa tòfona.

VIEIRA AMB WAGYU A5
Amb salsa curry. 

GUNKAN TORO IKA
Tàrtar de ventresca de tonyina, 
calamar, sal gruixuda i un toc picant .

WAGYU
Wagyu A5 i ou de guatlla. 

5’90/u

42’00/5u

6’00/u

9’90/u

6’80/u

9’00/u

Nigiris especials

MAGURO
Tonyina.

SHAKE
Salmó.

TORO
Ventresca de tonyina.

SHIROMI
Peix mantega.

UNAGI
Anguila.

3 VARIETATS.
(tonyina, salmó i llobarro)

5 VARIETATS
(tonyina, salmó, llobarro, 
gamba crua i peix mantega)

COMBINAT DE SUSHI I SASHIMI
5 varietats de nigiri i sashimi de 
tonyina i salmó.

33’00 / 18’50

27’00 / 16’00

40’00 / 21’00

19’00 / 11’50

31’00 / 18’50

29’00

33’00

26’80

Sashimi Tall de peix fresc 
i cru. 12 u / 6 u

Nigiri



TEKA
Tonyina.

SHAKE
Salmó.

MANGO
Mango.

ABOCADO
Alvocat.

IKURA
Ous de salmó.

UNAGI
Anguila.

CRANC
Cranc natural.

Rotlles d’arròs embolicats 
amb alga. 8 u

9’90

8’90

6’50

6’50

15’00

13’50

11’00

Maki

SPICY TUNA MAKI
Tonyina amb ceba picant, la-yu i 
maionesa japonesa.

MAGURO ABOCADO MAKI
Tonyina i alvocat.

SHAKE ABOCADO MAKI
Salmó i alvocat.

UNAGI FOIE MAKI
Foie i anguila.

TROPIK MAKI
Ous de salmó, salmó, 
llagostí i mango.

18’50

19’00

17’00

16’00/5u

19’80

Makis especials

Makis calents
HOT MAKI
Salmó, crema de formatge amb 
tàrtar de salmó, ous de peix volador
i salsa layu picant.

MAKI CASTELL
Salmó, llagostí, llobarro, mango 
i salsa ponzu.

TSURAI MAKI
Tempuritzat de salmó, crema de 
formatge, ous de peix volador, 
cibulet i salsa picant.

19’50/6u

20’00

19’00



RED URAMAKI
Tonyina, salmó, alvocat i ous de peix 
volador.

ROSANES URAMAKI
Salmó, alvocat, carpaccio de 
gamba, salsa de miso i ous de 
peix volador.

CALIFORNIA MISO URAMAKI
Salmó, alvocat, llagostí i miso.

POLLOPATO URAMAKI
Pollastre arrebossat, pernil d’ànec, 
enciam rosat, maionesa japonesa i 
salsa tonkatsu.

URAMAKI DE VERDURA
Verdura en tempura. 

20’10

19’90

12’20/4u

19’50

15’50

Uramaki

EBI FRAI URAMAKI
Llagostins arrebossats, enciam rosat 
i salsa tonkatsu.

SHAKE EBI FRAI
Llagostins arrebossats, alvocat, 
salmó flamejat amb sucre morè, 
ceba cruixent i salsa unagi.

FOIE KANI URAMAKI
Cranc natural, alvocat, foie flamejat, 
ceba cruixent i salsa unagi.

TEMPURA UNAGI URAMAKI
Tempura de llagostí, enciam rosat, 
anguila flamejada i sèsam.

WASUEBI
Espàrrec tempuritzat, llagostí fregit 
i llàmines de carn wagyu flamejada 
amb salsa tonkatsu.

KARAFURU URAMAKI
Foie, làmines de toro flamejat, salsa 
unagi, maduixa i mango trossejats.

19’00

21’00

22’50

20’00

26’00

26’00

Uramakis calents
KIKIMOH URAMAKI
Tonyina, mango, làmines de toro, 
salsa d’anguila i salsa de mango.

MADUIXA I FOIE
Maduixa, foie, crema de formatge, 
pipes caramel·litzades i salsa yakitori.

GAMBA URAMAKI
Salmó, gamba al teppanyaki, alvocat 
i salsa d’alvocat unagi.

26’00

20’00

26’00

Uramakis especials

L’arròs va per 
fora. 8 u



Postres

TÉ VERD

SÈSAM NEGRE

GALETA

5’80

5’80

5’80

Gelats

MANDARINA

MANGO

5’80

5’80

Sorbets

COCO

TÉ VERD

CHEESECAKE

XOCOLATA BLANCA

XOCOLATA NEGRA

OREO

5’20

5’20

5’20

5’20

5’20

5’20

Mochis

PASTÍS DE XOCOLATA

CHEESECAKE 
de gerds o de te matcha.

CRUIXENT D’AVELLANA
I XOCOLATA 

COULANT
De xocolata blanca, negra o mixta.

CARROT CAKE

LEMON PIE

6’00

6’50

5’50

6’00

6’50

6’50

Tradicionals

SAKE

TÉ VERD

CAVA

VARIADES
(2 sake, 2 té verd, 2 cava)

5’50/6u

5’50/6u

5’50/6u

5’50/6u

Trufes


